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APFEL PFANNKUCHEN
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i So geht’s:
.

Buttermilch und Natron vermischen.

Zutaten:

Das Ei und den Zucker separat in
« 250 g Buttermilch einer Schiissel mit einem Schneebe-

sen aufschlagen.
¢ Prise Natron 9

* 1Ei Die Eiermasse zu der Buttermilch
* 80 g Zucker zugeben und mischen Sie mit einem
* 200 g Mehl Schneebesen verriihren.

* 2 Evelina Apfel

ey N Mehl hinzufigen und gut mischen.

Die Evelina Apfel schélen und die
Kerne herausschneiden.

Die Evelina Apfel in kleine diinne
Stiicke schneiden und in den Teig
einrihren.

Das Ol in einer Pfanne erhitzen.

Den Teig lsffelweise in die Pfanne
geben und die Apfel Pfannkuchen
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Jurprisingly apple!



